VILLA BEKK

CERVO

@RRET CARPACCIO

Rkt grretcarpaccio med ristede pistasjngtter, basilikum majo, arret
rogn og syltet fennikel (E, F, PN, SU, SE)

3 retter 795,-

HJORTEFILET

Pannestekt ytrefilet av hjort med bradkrum, urter og pistasj, ser-
veres med sgtpotet pure, ristet pastinakk, redkal med rosiner, sin
egen saus og hvitlekskrem (K1, M, PN, SU, S, SE)

CRUMBLE

En blanding av varme- og cognac marinerte frukter; plommme, grant
eple, tyttebaer, rosiner, kandisert appelsin og ristede ngtter, serveres
med crumble og vanilje is (K1, M, SU, E, PKN, MA, PK, HZL)

FILETTO

@RRET CARPACCIO

Rokt erretcarpaccio med ristede pistasjnatter, basilikum majo, arret
rogn og syltet fennikel (E, F, PN, SU, SE)

3 retter 825,-

OKSEFILET

Grillet indrefilet av okse med en puré av karamellisert lok og
blomkal, grillede asparges, confiterte cherry tomat, anna potet,
rgdvinsaus med ville baer (M, S, SU)

CREME BRULEE
Créme Bralée med mango og pasjonsfrukt, serveres med krispy
karamellisert sukker (M, E, SU)

A

HALIBUT

OKSE CARPACCIO

Carpaccio av oksefilet med ruccola, syltede redbeter, parmigiano,
kapers og ansjoskrem (M, PK, F, E, SE)

3 retter 795,-

KVEITE

Ovnsbakt kveite, marinert i urter og sitron med potetpuré, con-
fiterte sherry tomater, balsamicoperler, grretrogn og svart oliven
crumble (F, M, SU)

MOUSSE

Luftig italiensk sjokolade mousse serveres med pasjonsfrukt coulis,
sjokolade crunch og friske beer (E, M)

VEGETARISKE ALTERNATIVER

LA BURRATINA
Fersk burratina med flaske gresskar og amaretto krem, redkal
med rosiner, ruccola og ristede pinjekjerner (M, SU, PK)

RAVIOLO DIRICOTTA

Pastaputer fylt med ricotta, pecorino og sitron, serveres
med safran- og tomat saus (K1, M, E)

RISOTTO

Italiensk carnaroli ris servert med krispy sopp, ristede asparges,
oste fondue av buffalo talleggio og pinjekjerner (M, SU, S, PK, PKN)

For det hyggelige fellesskapet rundt bordet og av praktiske hensyn, ansker vi at alle i selskapet har lik meny.
En gruppe pa 10 personer eller flere kan maks velge fra 2 forretter, 2 hovedretter og 2 desserter
Vi tilpasser med hensyn til allergener.

Du kan endre til 4 retters meny ved d legge til en liten ostetallerken 165,-

Barn under 12 ar: pasta med tomatsaus og kjgttboller, Barnebiff med pommes frittes
Grupper pa 10 personer eller flere: ma gjeres opp pa en regning

Andre forretter:

SELEZIONE

En seleksjon av husets skinker, salami og oster
(M, K1, SU), deles av to.

Andre Hovedretter:

ANATRA

Pannestekt andebryst med sgte kirsebaer, ostekrem av rgkt scamorza, anna potet og saus
med hint av appelsin, szechuan pepper og kardemomme (SU, S, SE, M, SO)

POLLO

Pannestekt kyllingbryst med potetpuré, krispy pancetta, grannsaks- chips,
serveres med sitronsaus med kapers, chili og ingefaer(M, SU, S, K1)

Andre desserter :

TIRAMISU

Savoiardi kjeks med mascarponekrem, amaretto-liker, og kakao (SU, K1, E, M, N).

ISKREM OG SORBET

ALLERGENER ER MERKET | MENYEN MED F@LGENDE FORKORTELSER:
(F) FISK | (K)KORNSLAG | (K1)HVETE | (K2)BYGG | (E)EGG | (M)MELK | (SK)SKALLDYR | (SU)SULFITT | (S)SELLERI | (PN)PISTASIN@TTER
(VN) VALN@TTER | (PK) PINJEKJERNER | (P) PEAN@TTER | (SO)SOYA | (SE)SENNEP | (BL)BL&TDYR | (L) LUPIN | (SF) SESAMFR@ | (HZL) HASSELN@TTER
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